
 

OLIO ALIMENTARE ESAUSTO  
 

 
Gli oli vegetali, quali ad esempio l’olio di oliva o di semi vari, ma anche i grassi 

vegetali ed animali, come il burro e la margarina, che residuano dalla cottura e 
dalla frittura, non devono essere versati nella fognatura o dispersi 

nell’ambiente, perché fortemente inquinanti. 
 

SAPEVI CHE... se avviato a trattamento, l’olio alimentare esausto può invece 
essere trasformato in altri prodotti industriali o in biodiesel, carburante 

alternativo a basso impatto ambientale. 
 

COME SI CONFERISCE? Raccogliere l’olio esausto in una qualsiasi bottiglia di 

plastica, ad esempio quella dell’acqua e portata al centro di raccolta in località 

Morelle in Via Appia km 95,500 oppure all’isola ecologica di Borgo Hermada in 

Via Pantani da Basso oppure nel contenitore posizionato in Piazza Gigi Nofi (di 

fronte villa Tomassini) 

 

Ogni famiglia può ritirare gratuitamente, presso  l'Info Point a  Piazza 

Mazzini oppure all'isola ecologica di Borgo Hermada  la tanica  per la 

raccolta dell’olio, dotato di un transponder che lo associa in maniera 

univoca all’utenza. 

 

Mappa dove conferire Olio esausto     clicca qui 

 

 

http://www.contarina.it/files/filemanager/source/raccolta%20differenziata/posizione_campane_caritas_al_22032016.pdf

